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Vendéglátásszervező feladatbank 

5/13 Vendéglátásszervező osztályra érvényes 

 A szakmai vizsgakövetelmények megtalálhatók az alábbi honlapon 

https://www.nive.hu/index.php?tip=szvk_2012_&option=com_jumi&view=application&fileid=16&ku 

lcsszo=vend%C3%A9gl%C3%A1t%C3%A1sszervez%C5%91&keres=Keres 

 

 
 

Hideg előételek: 
 

Házisonkás „fürj”tojásos zöldsaláa, tormás vinaigrette-vel, pirított kaláccsal 

Zöldsaláta (madár, rukkola) dresszinggel, fonott kaláccsal 

Ráksaláta  

 

Levesek: 
 

Magyaros lencsepüréleves kolbász morzsával 

Tárkonyos libaragu leves macesz gombóccal 

Brokkoli krémleves pirított mandulával 

Húsleves daragaluskával  

 

Meleg előételek: 
 

Roston kacsmáj lecsós talapzaton polentával/puliszkával 

Roston halfilé/haltempura citromos fokhagymás öntettel, rukkolás burgonyapürével 

 

Főételek: 
 

Egészben sült szűzpecsenye, hagymás pecsenyelével, zelleres burgonyapürével. 

karamellizált  karottával 

Sült libacomb pecsenyelével, párolt káposztával, parázsburgonyával 

Konfitált kacsamell, borsos demi glace-el. káposztás nudlival 

Malacsült Pékné módra (császárhús) káposztasalátával 

Sertés szűz erdei gombaraguval, párolt rizzsel 

Kijevi jércemell burgonyapürével, paradicsomsalátával 

Zengővárkonyi sertés tekercs vegyes körettel, kapormártással 
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Befejező fogások: 
 

Tiramisu (pohárban) 

Rumos csokoládés meggyes pohárkrém / csokoládé mousse 

Aranygaluska vaníliamártással 

Máktorta meggyöntettel 

Túrós pite vaníliamártással 

Almás rétes sós-karamell öntettel  

Farsangi fánkocskák rumos barackízzel, karamellizált körtével 

Sabayon piros bogyós gyümölcsökkel 

 

Alkalmak a díszterítéshez 

Diplomaosztó 

Karácsonyi vacsora 

Újévi vacsora 

Húsvéti ebéd 

Halvacsora 

Nyugdíjas találkozó 

Nosztalgia vacsora 

Külföldi delegáció fogadása 

Országos horgásztalálkozó 

Márton napi vacsora 

Farsangi ebéd 

Szüreti vacsora 

Vadászbál 
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