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B A R A N YA  VÁ R M E G Y E I  S Z C  Z S O L N AY  V I L M O S

T E C H N I KU M  É S  S Z A K K É P Z Ő  I S KO L A
7 6 2 3  P É C S  R É T  U. 1 0 .

B / 2 0 2 1 / 0 0 1 1 3 6

Bemeneti feltétetelek:

Középfokú végzettség
Szakmai előképzettség:

- 4 1013 2301 Cukrász 
- 5 1013 23 02 Cukrász szaktechnikus 
- 34 811 01 Cukrász 
- 33 7826 01 Cukrász 
- 33 811 01 1000 00 00 Cukrász 
- 42 2 5122 08 20 01 Cukrász 
- 2101 Cukrász 
- 4 0721 05 12 Pék-cukrász 
- 34 541 11 Pék-cukrász 
- 33 541 05 Pék-cukrász 
- 33 541 04 1000 00 00 Pék-cukrász 
- 33 524 05 1000 00 00 Pék-cukrász 
- 33 541 05 1000 00 00 Pék-cukrász 
- 33 5212 02 Pék-cukrász 
- 15 2 7216 04 6 4 10 Pék-cukrász 
- 5 0721 05 13 Sütő- és cukrászipari
technikus 
- 07214013 Speciális-mentes sütőipari
termékkészítő 
- 07214014 Sütő- és cukrászipari
szakember 
- 55 541 06 Sütő- és cukrászipari
szaktechnikus  
- 54 541 01 Sütő- és cukrászipari
technikus 
- 54 541 01 0010 54 09 Sütő- és
cukrászipari technikus 
- 52 6222 10 Sütő- és cukrásztechnikus 
- 15 5 3113 16 6 4 12 Sütő- és
cukrásztechnikus 

Egészségügyi alkalmassági
Szakmai gyakorlat területe és
időtartama: igazolt, legalább 2 év
szakmában eltöltött gyakorlat 

Alkoss egészségesen, teremts
ízeket tudatosan!
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